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MONTAGNE SAINT-ÉMILION
VIN DE RÉCOLTANT I GROWER WINE

Le Château Les Rochers, situé sur l’appellation Montagne 
Saint-Émilion, est une propriété familiale depuis 3 
générations. Elle appartient aujourd’hui à Sophie et Jean-
Paul Gouze, secondés depuis peu par leur fille Mathilde.

HISTOIRE

Superficie : 20 hectares
Terroir :  Argilo-calcaire et sable ferrugineux avec 

sous-sol de roches sédimentaires
Encépagement :  Merlot 90% - Cabernet Franc et 

Sauvignon 10% 
Âge moyen du vignoble : entre 30 et 35 ans

Exposition : Plateaux et coteaux

SECRETS DE TERROIR

Traditionnelle avec longue macération en cuves 
thermorégulées (4 à 5 semaines) Elevage : En 

cuve

VINIFICATION

Belle robe rouge avec quelques reflets grenat. Le 
nez exhale des notes de fruits noirs bien mûrs. En 
bouche l’attaque est souple, le vin est gourmand 
et la matière généreuse. Les arômes de fruits 
noirs et rouges qui se mêlent, apportent une 
jolie complexité pour un vin séduisant et digeste. 
Finale longue et persistante. A découvrir sur un 
plat en sauce. 

DÉGUSTATION

Château Les Rochers, located in the Montagne Saint-Émilion 
appellation, has been a family estate for three generations. 
It is nowadays owned Sophie and Jean-Paul Gouze, recently 
supported by their daughter Mathilde.

HISTORY

Area: 20 hectares
Soil: Clay-limestone and ferruginous sand with 
subsoil of sedimentary rocks
Grape Varieties: Merlot 90% - Cabernet Franc et 
Sauvignon 10% 
Age of the vines: between 30 and 35 years old
Exposure: Plateaus and hillsides

TERROIR’S SECRETS

Traditional with long maceration in temperature-
controlled vats (4 to 5 weeks) Ageing: In vats.

VINIFICATION

TASTING

Beautiful red color with some garnet reflections. 
The nose exudes notes of very ripe black fruits. On 
the palate, the attack is supple, the wine is greedy 
and the substance generous. The aromas of black 
and red fruits that mingle, bring a nice complexity 
for an attractive and digestible wine. Long and 
persistent finish. To discover on a dish in sauce.
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